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cs Bezpecnost

Bezpecnost

m Pedlivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vyrobku pro pozdéjsi pou-
Ziti nebo pro nasledujiciho majitele.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

® s originalnimi dily a pfislusenstvim.

= K michani, Slehani a mixovani mékkych potravin a tekutin a také
k hnétani mékkého tésta.

= Na hnétani mékkého tésta.

® pro soukromé pouziti v domacnosti a v uzavifenych mistnostech
domova pfri prostorové teploté.

® pro mnozstvi zpracovavana bézné v domacnosti a jim odpovida-
jici doby.

= do maximalni nadmorské vySky 2000 m nad morem.

Spotrebi¢ se musi po kazdém pouziti, pokud neni pod dozorem,

prfed smontovanim, demontazi nebo Cisténim a v pfipadé poruchy

vzdy odpojit od elektrické sité.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi,

senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatecnymi

zkuSenostmi a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo

byly instruovany o bezpecném pouziti spotfebice a pochopily z

toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotrebiCem hrat.

Cisténi a udrzbu spotrebice nesmi provadét déti.

Spotrebi¢ nesmi pouzivat déti. Détem zabrarite v pfistupu ke spo-

trebici a prfivodnimu kabelu.

» Spotrebi¢ zapojujte a pouzivejte pouze v souladu s Udaji na typo-
vém S§titku.

» Pokud je sitovy kabel tohoto spotrebice poskozeny, musi ho vy-
menit vyrobce, jeho zakaznicky servis nebo podobné kvalifi-
kovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

» Spotrebi¢ nebo sitovy kabel nikdy neponofujte do vody a ne-
davejte ho do mycky na nadobi.

» Zakladni spotfebi¢ nikdy neponofujte do mixovanych potravin.

» \/ zadném pripadé nepouzivejte poskozeny spotrebic.

» Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s horky-
mi dily nebo ostrymi hranami.
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Zabranéni vécnym Skodam c¢s

» Spotfebi¢ nikdy neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti
horkych povrchd.

» Po vypnuti pockejte na uplné zastaveni pohonu.

» Ruce, vlasy, odév a ostatni predméty neumistujte do blizkosti ro-
tujicich dild.

» Spotrebi¢ nikdy nenechavejte zapnuty, pokud je pferuseno napa-
jeni. Po preruseni dodavky proudu se spotrebiC opét spusti.

» PrisluSenstvi nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu po-
honu a u odpojeného spotrebice.

» Cepeli se nikdy nedotykejte holyma rukama.

» Pozor pfi manipulaci s ostrymi feznymi nozi, pfi vyprazdnovani
nadoby a pfi ¢isténi.

» Pri zpracovani horkych potravin budte opatrni.

» Vafici potraviny nechte pred zpracovanim zchladit na 70°C nebo
mene.

» Dodrzujte pokyny pro Cisténi.

» Pred kazdym pouzitim Cistéte povrchy, které maji kontakt s po-
travinami.

Zabranéni vécnym $kodam Mixovaci noha’
» Spotfebi& nikdy neprovozujte ve volno- Univerzaini drti¢' ?
béhu.

'V zavislosti na modelu

» Mixovaci nadobu nikdy nepouzivejte v 2 Samostatny névod k pouziti
mikrovinné nebo pecici troubé.

Poznamka: Pokud neni pfisluSenstvi roz-

Prehled sahem dodavky, mizete ho objednat

- Obr. @ prostfednictvim zakaznického servisu.
Vypina¢ Ovladaci prvky

Uvoliiovaci tlacitko Uvoliovaci tladitko

Tlagitka odblokovani K vyjmuti nastroju.

Otvory (s uzavérem) pro nasazeni Poznamka: Uvolfiovaci tlagitko je mozné

stisknout jen tehdy, pokud je vypinaé v

nastroju 00l0z6 0

Samozaviraci zadni otvor o ]
: . . Samozaviraci zadni otvor
A  FineCreamer michaci metly Pro nasazeni pfislugenstvi, napf. mixovaci
Hnétaci haky nohy. o
TS Uzéavér otvirejte pouze v poloze pfepinace 0

iko

[E] Plastova mixovaci nadoba’ Tladitka odblokovani
1 \/ zavislosti na modelu Pro vyjmuti pfislugenstvi ze zadniho otvoru.

2 Samostatny navod k pouziti



cs Nastroje

Vypinac¢

Symbol Funkce

0 Vypnuty

1 Nejnizsi otacky

5 Nejvyssi otacky

M Mzikové zapnuti (nejvySsi otac-

ky), tlacte smérem doleva a
pevné drzte

Poznamka: Pri otevieném zadnim otvoru
neni stupfiové zapnuti 1az 5 funkéni.

Nastroje

Metly

Metly jsou vhodné pro tato pouziti:

= Slehani bilkl nebo Slehacky

® pfipravu lehkych tést jako napf. pis-
kotového tésta, tfeného tésta, tésta na
paladinky

Doporuceni pro optimalni vysledky:

m Pouzivejte smetanu s obsahem tuku nej-

méneé 30 % a o teploté 4-8 °C
= Smetanu nebo snih z bilk( Slehejte v Si-
roké nadobé

Poznamka: K pfipravé majonézy pouzivejte

mixovaci nohu.
Hnétaci haky

Hnétaci haky jsou vhodné k vyrobé rliznych
druhd tést jako je kynuté tésto, tésto na piz-

zu, tésto na zavin, chlebové té€sto nebo
kfehké tésto.

Poznamka: Maximalni zpracovavané mnoz-

stvi je 500 g mouky a pfisad.

Zpracovani potravin pomoci nastrojt

Poznamky

= Pouzivejte jen stejné nastroje po parech.

= Dbejte tvaru plastovych ¢asti na nastro-
jich, aby se zabranilo zaméné nastroju!

m Nastroje vsunujte jednotlivé a postupné,

aby se zabranilo jejich vzpficeni.
- Obr.A-E1

Mixovaci noha

Mixovaci noha neni vhodna pro pfipravu
kasi, které jsou jen z brambor nebo po-
travin podobné konzistence.
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Mixovaci noha je vhodna pro tato pouziti:

Mixovani napojl

Pfiprava tésta na palaginky, pfiprava
majonézy, omacek a détské vyzivy
Rozmixovani vafenych potravin, napft.
ovoce, zeleniny, polévek

Pouziti mixovaci nohy
Poznamky

Pevné potraviny jako napf. jablka, bram-
bory nebo maso pfed zpracovanim na-
krajejte na kousky a uvarte domékka.

K sekani syrovych potravin bez pfidani
tekutin, jako napf. cibule, ¢esneku nebo
bylinek pouZijte univerzalni drtic.

Pfed zpracovanim potravin v hrnci
umistéte hrnec mimo varnou zénu.

— Obr. Hl -
Ukazkovy recept majonéza

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 PL hof¢ice

1 PL citronové Stavy nebo octa
200-250 ml oleje

stl a pepr podle chuti

Priprava majonézy
Poznamky

Pomoci mixovaci nohy mUzete pfi-
pravovat majonézu jen z celych vajec (bi-
lek a Zloutek).

P¥i pripravé majonézy brani vzduch pod
mixovaci nohou dobrému spojeni. Opti-
malniho vysledku dosahnete, pokud
pfed zacatkem mixovani nechate
uniknout vzduch.

- Obr. B8 -¥FA
Ulozeni

>

Kabel nikdy neomotavejte kolem spotre-
bice!
- Obr.

Prehled cisténi

Jednotlivé dily Cistéte podle udajl uve-
denych v tabulce.

- Obr. P4



Priklady pouziti

Priklady pouziti
Bezpodminecné dodrzujte maximalni
mnozstvi a doby zpracovani uvedené v
tabulce.

- Obr. P4

Poznamka: U receptl, které jsou v tabul-
ce oznacené (*), nechte spotfebi¢ po kaz-
dém provoznim cyklu vychladnout na
pokojovou teplotul!

Likvidace starého spotirebice

» Spotrebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech li-
kvidace obdrZite u specializovaného
prodejce nebo na obecnim nebo mést-
ském uradu.

Tento spotiebiC je oznacen

v souladu s evropskou

smérnici 2012/19/EU o na-
]

kladani s pouzitymi elek-
trickymi a elektronickymi
zafizenimi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

Tato smérnice stanovi
jednotny evropsky (EU) ra-
mec pro zpétny odbér a
recyklovani pouzitych za-
fizeni.

Zakaznicky servis

Podrobné informace o zaruéni dobé a za-
ru¢nich podminkach ve vasi zemi obdrzite
u svého zakaznického servisu, svého
prodejce nebo na nasich internetovych
strankach.

Kontaktni GUdaje zakaznického servisu viz
pfilozeny seznam servisnich sluzeb nebo
nase webova stranka.

Ccs
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sk Bezpedénost

Bezpecénost

m Starostlivo si preditajte tento navod.

m Navod, ako aj dalSie informacie o produkte uschovajte pre ne-
skorSie pouzitie alebo dalSieho majitela.

Tento spotrebiC pouzivajte len:

® s originalnymi dielmi a prislusenstvom.

® na miesanie, Sfahanie a mixovanie makkych potravin a tekutin a
aj na miesenie makkého cesta.

= na miesenie makkého cesta.

v sukromnych domacnostiach a v uzavretych priestoroch doma-

ceho prostredia pri izbovej teplote.

pre mnozstva bezne spracuvané v domacnosti a pri beznych

¢asoch spracovania.

= maximalne do vysky 2000 m nad morom.

Odpoijte spotrebi¢ od elektrickej siete po kazdom pouziti, alebo ak

je spotrebi¢ bez dozoru, pred jeho zmontovanim, rozoberanim

alebo Cistenim, ako aj v pripade poruchy.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, sen-

zorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedos-

tatoénymi skisenostami a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su
pod dozorom, alebo ak boli poucené o bezpecnej obsluhe
spotrebi¢a a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Deti sa musia zdrziavat v bezpec-

nej vzdialenosti od spotrebi¢a a privodného vedenia.

» Spotrebic pripojte a prevadzkujte len podfa udajov na vyrobnom
Stitku.

» Ked sa poskodi sietovy pripojny kabel tohto spotrebi¢a, musi ho
vymenit vyrobca alebo jeho zékaznicky servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo ohrozeniam.

» Spotrebi¢ ani napajaci kabel nikdy neponarajte do vody ani ho
neumyvajte v umyvacke riadu.

» Do mixovanej suroviny neponarajte zakladny spotrebic.

» Nikdy nepouzivajte poSkodeny spotrebic.

» Siefové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu
s hortcimi ¢astami a nesmie sa tahat cez ostré hrany.
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Zabranenie vecnym skodam sk

» Nikdy neumiestniujte spotrebi¢ na horuce povrchy ani do ich bliz-
kosti.

» Po vypnuti pocCkajte na uplné zastavenie pohonu.

» Ruky, vlasy, obleCenie a iné predmety drzte preC od rotujucich
Casti.

» Po preruSeni prisunu elektrického prudu nikdy nenechavajte
spotrebi¢ zapnuty. Spotrebi¢ sa po preruseni prisunu prudu sa-
mocinne znova spusti.

» PrisluSenstvo nasadzujte a odoberajte len viedy, ked je pohon
zastaveny a spotrebiC je odpojeny.

» Cepeli sa nikdy nedotykajte holymi rukami.

» Pri manipulacii s ostrymi nozmi, pri vyprazdnovani nadoby a Cis-
teni postupujte opatrne.

» Pri spracovani horucich jedal budte opatrni.

» Vriace potraviny nechajte pred spracovanim vychladnut na teplo-
tu 70 °C alebo nizSiu teplotu.

» Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistenia.

» Plochy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, vycCistite pred
kazdym pouzitim.

. . L. , — . —

Zabranenie vecnym $kodam [l  Plastova nadoba na mixovanie

» Spotrebié nikdy neprevadzkujte v chode Univerzalny sekacik'
naprazdno. ! Podla modelu

» Nadobu na mixovanie nikdy nepouzivajte 2 samostatny navod na obsluhu
v mikrovinnej rdre alebo v rure na pe-

&enie. Poznamka: Ked prislugenstvo nie je sucas-
tou dodavky, mdZzete ho objednat cez za-
Prehlad kaznicky servis.
- Obr. @ p .
el Ovladacie prvky

Spmfc — Uvoliovacie tlacidlo
Uvolnovacie tlacidlo Na vyberanie nadstavcov
Odblokovacie tlacidla Poznamka: Uvolniovacie tlaCidlo sa da
Otvory (s uzaverom) pre nasa- stlagit iba vtedy, ked sa spinac nachadza v

polohe 0.
Samozatvaraci zadny otvor

denie nadstavcov

Samozatvaraci zadny otvor Na nasadenie prisluSenstva, napr. mixova-
Hnetacie haky cej nohy.
B Veko' Otvarajte uzaver iba v polohe spinaca 0.

Odblokovacie tlacidla
Na vyberanie prislusenstva zo zadného ot-
voru.

Podla modelu

1
2 samostatny navod na obsluhu
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sk Nadstavce

Spinac

Symbol Funkcia

0 Vypnuté

1 NajnizSie otacky

5 Najvyssie otacky

M Okamihové zapnutie (najvyssie

otacky), posurite prepinac
dolava a drzte v tejto polohe

Poznamka: Ked je otvoreny zadny otvor,
nefunguje prepinanie na nastavenia 1az 5.

Nadstavce

Metly

Metly nie s vhodné pre nasledovné

pouzitie:

= na Slahanie vajecnych bielkov alebo
Slahacky

®m na pripravu lahkého cesta ako napr. pis-
kotového cesta, treného cesta alebo
cesta na palacinky

QOdporucania pre optimalne vysledky:

m Pouzite smotanu s minimalnym obsa-
hom tuku 30 % a teplotou 4 - 8 °C

= Smotanu alebo sneh vymiesajte v Sirokej
nadobe

Poznamka: Na pripravu majonézy pouzivaj-

te mixovaciu nohu.

Hnetacie haky

Hnetacie haky su vhodné pre vyrobu r6z-

nych druhov cesta ako je kysnuté cesto,

cesto na pizzu, cesto na zavin, chlebové

cesto alebo krehké cesto.

Poznamka: Maximalne spracované mnoz-

stvo je 500 g muky a prisady.

Spracovanie potravin pomocou nad-

stavcov

Poznamky

m Pouzivajte iba rovnaké nadstavce v pa-
roch.

= Zohladnite tvar plastovych dielov na nad-
stavcoch, aby ste zabranili zamenam
nadstavcov!
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= Nadstavce nasadte jednotlivo za sebou,
aby ste zabranili zamotaniu!

- Obr. A-H

Mixovacia noha

Mixovacia noha nie je uréena na pripravu

zemiakovej kase, ktora sa pripravuje len zo

zemiakov alebo na pripravu pokrmov

podobnej konzistencie.

Mixovacia noha je vhodna na tieto druhy

pouZitia:

= mieSanie napojov

= priprava palacinkového cesta, majonézy,
omacok a dojéenskej stravy

® rozmixovanie varenych potravin, napr.
ovocia, zeleniny, polievok

Pouzitie mixovacej nohy

Poznamky

= Tuhé potraviny pred spracovanim rozdrv-
te a uvarte do makka, napr. jablka, ze-
miaky alebo maso.

= Na sekanie surovych potravin bez prida-
nia tekutiny, napr. cibule, cesnaku alebo
byliniek, pouzivajte univerzalny sekacik.

= Skor nez potraviny spracujete vo varnom
hrnci, odoberte hrniec z varnej zony.

— Obr. H1 - Ed

Nazorny recept na majonézu

= 1 vajce (Zftok a bielok)

1 PL hordice

1 PL citrénovej Stavy alebo octu
200-250 ml oleja

Sol a ¢ierne korenie podla potreby

Priprava majonézy

Poznamky

= Pomocou nohy mixéra je mozné pripravit
majonézu len z celych vajec (bielok a
Zltok).

= Ked pripravujete majonézu, vzduch pod
nohou mixéra brani spravnemu viazaniu.
Na dosiahnutie optimalneho vysledku
nechajte vzduch uniknut, az potom za-
¢nite mixovat.

- Obr. H -



Skladovanie

» Kabel nikdy neovijajte okolo spotrebi-
¢al
- Obr. P&

Prehlad o Cisteni

Jednotlivé diely vydistite podla Udajov v ta-
bulke.

- Obr. 24

Priklady pouzitia

Bezpodmienecne dodrziavajte maximalne
mnozstva a doby spracovania uvedené

v tabulke.

- Obr. FA

Poznamka: Pri receptoch oznacenych

v tabulke receptov znakom (*) nechajte
spotrebi¢ po kazdom prevadzkovom cykle
vychladnut na izbovu teplotu!

Likvidacia starého spotrebica

» Spotrebic¢ zlikvidujte ekologickym spd-
sobom.
O aktualnych spbésoboch likvidacie sa
informujte u vasho Specializovaného
predajcu alebo u organov obecnej,
prip. mestskej spravy.

B

Tento spotrebic¢ je
oznadeny v sllade s eurdp-
skou smernicou 2012/19/
EU o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronicky-
mi zariadeniami (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tato smernica stanovi
jednotny eurdpsky (EU) ra-
mec pre spatny odber a
recyklovanie pouzitych za-
riadent.

Skladovanie sk

Zakaznicky servis

Podrobné informacie o zaruénej lehote

a zaruénych podmienkach vo vasej kraji-
ne vam poskytne zakaznicky servis alebo
predajca, pripadne ich najdete na nasom
webe.

Kontaktné Udaje zakaznickeho servisu
najdete v prilozenom adresari zakaznickej
sluzby alebo na nasej webovej stranke.
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

O A 0
8001248574 (020907)

cs, sk



	Hand mixer
	cs
	Bezpečnost
	Všeobecné pokyny
	Použití k určenému účelu
	Omezení okruhu uživatelů
	Bezpečnostní pokyny

	Zabránění věcným škodám
	Přehled
	Ovládací prvky
	Vypínač

	Nástroje
	Zpracování potravin pomocí nástrojů

	Mixovací noha
	Použití mixovací nohy
	Ukázkový recept majonéza
	Příprava majonézy


	Uložení
	Přehled čištění
	Příklady použití
	Likvidace starého spotřebiče
	Zákaznický servis

	sk
	Bezpečnosť
	Všeobecné upozornenia
	Používanie v súlade s určením
	Obmedzenie skupiny používateľov
	Bezpečnostné upozornenia

	Zabránenie vecným škodám
	Prehľad
	Ovládacie prvky
	Spínač

	Nadstavce
	Spracovanie potravín pomocou nadstavcov

	Mixovacia noha
	Použitie mixovacej nohy
	Názorný recept na majonézu
	Príprava majonézy


	Skladovanie
	Prehľad o čistení
	Príklady použitia
	Likvidácia starého spotrebiča
	Zákaznícky servis


